AA- Platos con productos locales de la marca de calidad Avila Auténtica A

PARA EMPEZAR

Gazpacho con su guarnicion 8,5 €

Tabla degustacion de quesos de leche cruda de cabra Elvira Garcia 2a 11€ OO0

Nuestras croquetas caseras de jamdn y pollo 2a 9¢€ o0

Privilegio del cura (huevo campero Redondo sobre picadillo de matanza y oblea) AA 11 €

Parrillada de verduras frescas con olivada 12 €

Patatas revolconas con pimenton de la Vera y torreznos 9€

Crema fria de meldn con brocheta de jamon 85¢€

ENSALADAS

De la abuela Maria (tomate, cebolla y pimientos asados con ventresca de atun) 12€ @

Con queso Barraquerio de Elvira Garcia, frutos secos y cebolla crujiente 22 11,5 € OO

Mixta (lechuga, tomate, atin y huevo) 95€ OQ

PARA CONTINUAR

Carpaccio de salmén marinado en casa 13€ @

Atln a la plancha con salsa de piquillo 14€ Q

Trucha de Avila a la serrana y verduras estofadas 1356€ @

Pastel de bacalao con puré de patata 11 S0

Cochinillo confitado con manzana asada y dulce de membirillo 19€ @

Pechuga de pollo braseada con verduras a la plancha 11€

TERNERA DE VACA NEGRA AVILENA (IGP CARNE DE AVILA) ra

Chuletdn (aprox. 650 gr.) con patatas serranas 26 €

Solomillo (aprox.180 gr.) con parmentier de queso de cabra 22€ 00

Entrecot (aprox. 250 gr) con pimientos verdes 18 €

Hamburguesa con queso de cabra “Barraqueno” de Elvira Garcia 14€ O

(la carne se sirve con patatas fritas caseras)

POSTRES

Ensalada de frutas con almibar de vainilla 5€ U0

Panacota de chocolate blanco con frutos rojos 5€ OO0

Tarta de queso con mermelada de fresa y albahaca Mermelicias aa 6€E O

Yogurt de leche de cabra Elvira Garcia con frutos rojos o miel ecolégicasa 55€ @

Brownie con helado de nata y canela 6€ 00

Copa de helado 5€ 00
Pregiunmtonos pov las opeiones weganas Precios con el IVA incluido
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CON GLUTEN DE GASGARA DE SESAMO



